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3.- Prerequisits

Es necessari haver assolit uns coneixements previs en estadistica i incorporar les
bases en Higiene Alimentaria, Conservacid, toxicologia i microbiologia dels aliments.

4.- Contextualitzacio i objectius formatius de I'assignatura

Es tracta d'una assignatura que impartira de manera integrada coneixements tant de
Seguretat Alimentaria com de Salut Publica.

Els objectius formatius concrets son:
*  Adquirir coneixements de la gesti6 del sistemes de control
*  Gestionar les crisi alimentaries i plans de comunicacié
*  Adquirir coneixements de la Salut Publica i els seus determinants

* Coneixer principis de metodologia en investigacio clinica i les seves implicacions
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6.- Continguts de 'assignatura

Programa de teoria
S

1. Seguretat alimentaria, estat actual. Llibre blanc. Autoritat Europea de Seguretat
Alimentaria (AESA), Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria (AESAN), Agéncia
catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA).

2. L'analisi del risc com a base de la seguretat alimentaria.

3. Malalties de transmissio alimentaria per perills biologics. Transmissio, mesures de
prevencio i control. Epidemiologia

4. Contaminants i residus presents en els aliments.

5. Allergies i intolerancies d'origen alimentari

6. Eines per la gestié i control de la seguretat alimentaria: L'autocontrol, la tracabilitat, calcul
de la vida util, analisi, avaluacio i gestio.

7. Control oficial de la cadena alimentaria

8. Sistema nacional coordinat d'alertes alimentaries

9. Principis de la comunicacié del risc i sistema d'informacié

10. Avaluacié de riscos i riscos emergents

11. Concepte i funcions de la Salut Publica

12. Tipus d'errors. Estadistica basica aplicada

13. Concepte i aplicacions de la Epidemiologia

14. Mesures de frequiéncia, associacié e impacte

15. Tipus d'estudis epidemiologics

16. Malalties i alimentacio; exposicio a toxics ambientals
17. Prevencio. Gesti6 Sanitaria

7.- Metodologia docent i activitats formatives

La metodologia utilitzada per assolir el procés d’aprenentatge es bassa
en que els alumnes treballin amb la informacié que se’ls ha donat. Per
aixo es basara en les activitats seglients:

Classes teoriques: L’alumne ha d’adquirir els coneixements basics de
I'assignatura que ha de completar amb I'estudi personal dels temes
explicats.

Seminaris: Sessions tutelades per un professor, on s’hi treballa per
ampliar els coneixements cientifics i tecnics, explicats a les classes
teoriques. Han d’afavorir la discussié. L'intercanvi d’idees, la capacitat
d’analisi i sintesi, i el raonament cientific per completar la comprensié i
aprofundir un determinat tema.

Autoaprenentatge: Els alumnes realitzaran 2 treballs obligatoris un per
a cada modul (Seguretat Alimentaria i Salut Pablica). L’objectiu és que a
partir d’'una situacié real, 'alumne pugui resoldre un problema plantejat.
Aixi es promou la capacitat d’analisi, el raonament i I'expertesa de
I'alumne en la resoluci6 de problemes relacionats amb el camp
professional.
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8.- Avaluacioé

Examens

S’avaluara individualment els coneixements assolits per I'alumne de la teoria i els
seminaris, aixi com la seva capacitat d’analisi i sintesi.

Es realitzaran dues proves parcials escrites tipus test, d'eleccié mdltiple uni-
resposta i preguntes curtes, que tindran caracter eliminatori si s'ha obtingut una
nota 2 5 punts sobre 10.

Cada prova, sigui parcial o final, constara de preguntes tant del modul de
Seguretat Alimentaria (SA) com del modul de Salut Publica (SP).

En cada prova es fara la mitjana de les dues parts, SA i SP, sempre que les dues
notes siguin superiors a 3; en cas contrari s'haura de recuperar la part
corresponent a I'examen final.

Els alumnes que no superin alguna de les proves parcials I'nauran de recuperar a
I'examen final.

Cada prova, sigui parcial o final, constara de preguntes tant del modul de
Seguretat Alimentaria com del modul de Salut Publica, i la avaluacié de
I'assignatura es fara de manera conjunta sense distingir entre els dos moduls.

Aquesta avaluacio té un pes sobre la qualificaci6 final del 65%.

Seminaris

Es fara una avaluacié continuada de la participacié en els seminaris. Es
necessaria la participacié d‘almenys un 80% de les hores programades de manera
individual.

Es plantejaran casos especifics que seran discutits de manera genérica als
seminaris. Al llarg del curs s’avaluara als diferents grups I'aprofitament dels
coneixements relacionats amb els temes dels seminaris. Per a tal fi, s’escollira de
manera aleatoria un component de cada grup el mateix dia de la presentacié. La
nota del representant sera la nota que es posara al grup. L'abséncia d'algun
component del grup a I'hora de I'avaluacié s’haura de justificar degudament.

Aquesta avaluacio té un pes sobre la qualificacioé final del 10%.
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Presentacio dels treballs obligatoris

Hi haura una exposicié oral de dos treballs obligatoris, un per cada modul
(Seguretat Alimentaria i Salut Publica), que comptara en l'avaluacié final. Els
treballs obligatoris es realitzaran en grups i la presentacié anira a carrec dels
integrants del grup que siguin designats per sorteig el dia de la presentacio.

Aquesta avaluaci6 té un pes sobre la qualificacié final del 25%.

L’assignatura s’aprovara si la nota ponderada de proves, seminaris i
presentacié de treballs obligatoris és com a minim de 5 punts sobre 10, i a
més hi ha hagut assisténcia al menys a un 80% dels seminaris.

Alumnes n Hores
Total 34 68
Presentacid 1 2
Classes 14 28
S-SP 5 10
S-SA 4 8
TUTORIA 3 6
TREBALL 4 8
EXAMEN 3 6
Professors n Hores
MTM 19 38
Presentacid 1 2
Classes 6 12
Seminaris 4 8
Treball 2 4
Tutories 3 6
Examens 3 6
FT 22 44
Presentacio 1 2
Classes 8 16
Seminaris 5 10
Treball 2 4
Tutories 3 6
Examens 3 6
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9- Bibliografia i enllagos web

Seguretat Alimentaria

* ICMSF (1998) Microorganismos de los alimentos: Caracteristicas de los
patdgenos microbianos. Ed. Acribia. Zaragoza

* ICMSF (2001) Microorganismos de los alimentos: Ecologia microbiana de los
productos alimentarios. Ed. Acribia. Zaragoza

* FAO: Organizacidn de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion.
http://www.fao.org

* OMS: Organizacién Mundial de la Salud. Food safety Department.
http://who.int/foodsafety/en/

*  FAO/OMS: http://www.codexalimentarius.net/web(index en.isp
* Gestid de la Seguretat Alimentaria i Salut Publica 2013 - 2014

* Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricidn:
http://www.aesan.msc.es/aeasan/web/AESAN.jsp

¢ Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria: http://www.efsa.eu.int/
* Comision Europea(CE): http://europa.eu.int/pol/food/index en.htm
¢ Agéncia catalana de seguretat alimentaria: www.gencat.cat/salut/acsa

* Legislacié europea:www.eur-lex.europa.eu

Salut Publica

Herndndez-Aguado |, Gil A, Delgado M, Bolumar F. Manual de Epidemiologia y Salud
publica. Para licenciaturas y diplomaturas en ciencias de la salud. Editorial Médica
Panamericana, 2005 Madrid.

Beaglehole R, Bonita R, Kjellstrom. Basic Epidemiology. World Health Organization,
Geneva. 1993.

Last JM. Diccionario de epidemiologia. Salvat Editores, SA, Barcelona. 1989.

Bafios JE, Brotons C, Farré M. Glosario de investigacion clinica y epidemioldgica.
Monografias Dr. Antonio Esteve, n.2 23. Barcelona: Fundacion Dr. Antonio Esteve; 1998.

Web personal de Ferran Torres per Salut Publica. http://ferran.torres.name/edu/sp .
Disponibilitat de links especifics per temes i ampliacié de la bibliografia
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